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Territori diVini

Programma del Corso
Prima Lezione - Giovedì 4 Febbraio 
· Introduzione al corso. 

· Video sul Progetto Cremisan. 

· Tecniche di degustazione: esame visivo e olfattivo

· I colori del vino

· I riconoscimenti olfattivi

· Degustazione di tre vini (bollicine, bianco, rosso)

Seconda Lezione - Giovedì 11 Febbraio 

· Tecniche di degustazione: esame gustativo. 
· Temperatura di servizio
· Degustazione di tre vini (bianco, rosso, dolce)

Terza Lezione - Giovedì 18 Febbraio 
· Viticoltura ed Enologia: la produzione del vino. 

· Il sistema di classificazione dei vini

· La decantazione

· Degustazione di tre vini (2 bianchi, 1 rosso)

Quarta Lezione - Giovedì 25 Febbraio
· Enografia nazionale: Nord Italia
· Le forme del bere: bicchieri e bottiglie 
· Degustazione di tre vini (3 vini del Nord Italia)

Quinta Lezione - Giovedì 4 Marzo 
· Enografia nazionale: Centro Italia
· Leggere le etichette

· Degustazione di tre vini (3 vini del Centro Italia)
Sesta Lezione - Giovedì 11 Marzo 
· Enografia nazionale: Sud Italia
· La carta dei vini
· Degustazione di tre vini (3 vini del Sud Italia)

Settima Lezione - Giovedì  18 Marzo 
· Abbinamento cibo-vino
· La cantina
· Test conclusivo

· Degustazione di tre vini (2 italiani, 1 straniero (Cremisan)
Festa Finale - Giovedì 25 Marzo - 
· Consegna dei diplomi 
· Festa finale
· Bollicine a volontà
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