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CENA CON DEGUSTAZIONE ENOSOLIDALE
DI VINI PALESTINESI E ITALIANI

VINI IN DEGUSTAZIONE E MENU

ANTIPASTI
"Avenir" Brut San Patrignano (metodo classico):
50% Chardonnay, 50% Pinot Nero

con Tagliere di salumi e formaggi

"Dabouky" 2018 Cremisan (Palestina)
con Pane arabo e Hummus

PRIMO

"Viogner" 2013 Omina Romana
con Cous Cous con verdure

SECONDI

"Maestrale" Rose (Ciliegiolo 100%) 2018 Fattoria Mantellassi
con Parmigiana bianca di melanzane provola affumicata e basilico

Titolo" Aglianico del Vulture 2015 Elena Fucci voUDII G I\ TERNAZIONALE
con cacciatora mista al forno e patate d'’Avezzano al rosmarino ool

DESSERT
"Palas" Moscato d’Asti 2017 Michele Chiarlo

con crostata alle Visciole

Insieme, pev un vnohc‘o Posgi\oi\e

GRAPPA FINALE

| fondi raccolti serviranno a finanziare
i progetti Covid della Campagna resto@ttivo

Per informazioni e prenotazioni:

CONTRIBUTO DI SOLIDARIETA Tel: 06 516291 | l.cristaldi@volint.it | www.volint.it

Euro 40,00 (massimo 35 posti - prenotazione obbligatoria)

VENERDI 2 OTTOBRE ORE 20:00
PRESSO ALBERGO ETICO ; 0 -

; . . R ® Fondazione Italiana Sommelier . 4 ETICO
Vla Gluseppe Plsane"l, 39 - Roma CENTRO INTERNAZIONALE PER LA GULTURA DEL VINO E DELL'OLIO mangia bevi albergoeticoitalia ~ THEFIRSTINROME



